
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

  

 

     

  

 

〔第２回〕山口由美と行く『五感で楽しむ日本の宿』講座 

帝国ホテル 東京 
〜 渋沢栄一、F.L.ライトゆかりの名門・杉本東京料理長のランチを満喫 ～ 

 

 

1890（明治 2３）年開業の帝国ホテルは、NHK 大河ドラマ「青天を衝け」の主人公・渋沢栄一

が創業に深く関わりました。1923（大正１２）年竣工のライト館が誕生した背景にも渋沢翁の

存在があります。 講座のハイライトは 38 歳で東京料理長に就任した杉本雄シェフが腕を   

ふるうランチ。 帝国ホテルの過去と現在、未来をつなぐ特別な体験をお楽しみ下さい。 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

    旅行作家                    帝国ホテル 東京総支配人       帝国ホテル 東京料理長 

 山口 由美 氏           金尾 幸生 氏             杉本 雄 氏 

 

 

11月 21日 (日)   開演 1１：００  〔受付 10:３０～〕 

帝国ホテル 東京   〔 住所：東京都千代田区内幸町 1-1-1 〕   

2０,０００円 ＋消費税   〔 講座・ホテルツアー・特別ランチコース 〕 

  

  

 

帝国ホテルライト館誕生の経緯と渋沢栄一 

〔特別対談〕帝国ホテルの現在と未来を語る 
 

著書『帝国ホテルライト館の謎』に書いた建築家フランク・ロイド・ライト

と帝国ホテルを結ぶ物語をホテル業界とも関わりの深かった渋沢栄一

のエピソードと共にお話します。 

金尾幸生東京総支配人との特別対談では、歴史を越えて愛される  

帝国ホテルの魅力と未来のプロジェクトについてお話を伺います。           

 

                                         

 

帝国ホテルのスタッフがご案内する、通常は見学することのできないバックヤードも含めた

帝国ホテルの特別見学ツアーを行います。 [所要時間：約 30～40分] 

★感染症対策として、ホテルツアーは最大 10名様１グループの少人数に分けて実施いたします。  

 

 

2019 年に 38 歳にして日本を代表する帝国ホテルの第１４代

東京料理長に就任した杉本雄シェフが、本講座にご参加の皆

様のためにご用意した“特別ランチコース”をご堪能ください。 

★ 食後のコーヒーまたは紅茶以外、お飲み物は別料金となります。 

★ 感染症対策としてお席は 1組様 1テーブルでご用意いたします。 

会 場 

講座 A 

山口由美が語る 五感で楽しむ日本の宿講座 〔11:00～12:00〕 

プログラム 

帝国ホテルツアー 〔12:15～12:45〕 

 
 

「メール」または「電話」にて 

講座事務局にお申込みください 
 

五感で楽しむ日本の宿講座事務局 

株式会社セレンディピティ倶楽部内 

(平日 10:00-17:00 ) 
 

TEL：03-3476-7207  

mail@serendipityclub.jp 
 
 

日 時 

料 金 

講 師  ＆ シェフ 

お申込み方法  

帝国ホテル 杉本東京料理長 特別ランチコース 〔13:00～〕    

帝国ホテル旧本館 

(通称:ライト館) 

講座 B 

イメージ 

mailto:mail@serendipityclub.jp


 

日本が誇る新進気鋭のシェフ〜杉本東京料理長のガストロノミー・ワールドを体験 

フランス料理～特別ランチコース 
           

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

日本の資本主義の父  渋沢栄一と帝国ホテル 
 

帝国ホテルの歴史を紹介する常設展示スペース

インペリアルタイムズにて、NHK大河ドラマ「青天

を衝け」の主人公で、新１万円札の顔となる渋沢

栄一と帝国ホテルの関わりを紹介する企画展示

を行っております。ぜひ、お立ち寄りください。 

 
  

 

＜ お知らせ ＞ 

講座参加者には、ご昼食後、 
ホテルスタッフが企画展示の
簡単な説明を行う“ミニガイ
ド”を行います。詳細は、講座
当日にご案内します。 

日本の迎賓館として政府の肝いりで開業した帝国ホテルは、建

築家フランク・ロイド・ライトの設計によるライト館を開業したことで、  

独自のアイデンティティを獲得しました。現在の新本館の誕生以降

は、歴史あるホテルとしての立ち位置を越え、日本を代表する名門 

ホテルとして、多くの賓客を迎えてきました。卓越したホスピタリティ

はもちろん、キアヌ・リーブスが映画「JM」で「帝国ホテルのランド 

リーを頼みたい」というアドリブを発したことでも知られるランドリー

など、世界的に評価の高いサービスが数多くあります。最近の話題

としては、2019 年に若くして東京料理長に就任した杉本シェフの

フレンチ。帝国ホテルのガストロノミーに新境地を開きました。 

旅行作家。『アマン伝説』『箱根富士屋ホテル物語』
『勝てる民泊』など著書多数。『帝国ホテルライト館の
謎』は電子書籍（Kindle版）にて入手可能。 

 

帝国ホテル「企画展示」 

山口由美 

プロフィール 

渋沢 栄一 

インペリアルタイムズ ホテルツアーのご紹介場所は当日お知らせいたします （写真はイメージです） 

〔杉本雄シェフ プロフィール〕 

１999 年、帝国ホテルに入社。メインダイニング「レ セゾン」で務め、2004 年

に退社。その後、渡仏しヤニック・アレノ氏やアラン・デュカス氏に師事。2017

年に帰国し、帝国ホテルに再入社。本場フランスで培った輝かしい実績と経験

をもとにした“伝統と革新”が見事に調和した料理が評価され、２０19年に38

歳で帝国ホテル第 14代東京料理長に就任、現在に至る。 

帝国ホテルの魅力～山口由美 

私が料理人として大切にしていることは、「敬意」です。食材その

ものはもちろん、食材を育ててくれる生産者、一緒に働く調理スタッ

フやサービススタッフ、そして、それを召し上がってくださるお客様。 

支えてくださるすべての方に敬意と感謝の気持ちを常に持ち続けた

いと思っています。  

そして今、ラグジュアリーとサステナビリティを両立させることに、 

真剣に取り組んでいます。料理を通じてそのような思いをお届けで

きれば幸いです。皆様のお越しを心よりお待ち申し上げております。 

 

  ご参加の皆様へ 

帝国ホテル東京料理長  

 杉本 雄     

 

   

〔特別ランチコース〕 
４品のコースを予定しております。 

なお、食材のご準備の状況で内容 

が変更となる場合もございますこと、   

ご了承ください (写真はイメージです) 

     

 

   


